Vorspeisen

Rartoffelcremesuppe € 7,50
mit gebratenen Waldpilzen, geraucherten
Schinkenklofden und Petersilienpesto

Tom Kha Gai mit Geflugelspief3 € 7,50

Kleiner Blattsalat mit Balsamico, € 7,00
Nussen, Sprossen und Vinaigrette

Romersalat mit Ceasardressing € 9,50
und Parmesancrostini

dazu Supreme vom Schwarzfederhuhn € 13,50
mit Zitronenpfeffer

Quiche von italienischen Gemusen € 12,50
und Salciccia dazu Oliventapenade und
ein Kleiner Salat mit Basilikum Dressing

Pulpo, Scampi & Sardellen € 12,50
mit Avocado und Zitrusfriichten,
dazu Mangochutney

Gebackener Schafskase, € 11,50
Bulgur-Kichererbsen, Tomatenpesto,
Vierlanderurtomaten und Schalotten

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser qualifiziertes Personal.



Hauptgang

Lammcaree mit Ziegenkase gratiniert, € 24,50
gefullte Ofenzwiebeln, sauer-scharfen Cuming-
gurken und gebackenen Kartoffelecken

Steak aus der Hiufte € 24,50
vom Rind , Hof Neuland
mit Senfbutter, Grillgemlise und StuRkartoffel Pommes

Gebratenes Zanderfilet € 23,50
auf weifdlem Tomatenrisotto und Krautersaitlinge

Roulade vom Heidesaibling € 23,50
geschmorter Romersalat, Tomatengemuiise,
Kartoffeltaschen dazu Joghurtknoblauchdip

Hausgemachte Tagliatelle € 13,50
mit Ragout von der geschmorten Gansekeule,
Steinpilze und Pfifferlinge

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser qualifiziertes Personal.



Dessert

Erdbeer-Wodka-Sorbet, € 8,50
Himbeerkuchlein und Blaubeerkompott

Topfen-Aprikosenknodel € 9,00
mit siifden Brosel und Vanillesauce
(Zubereitungszeit ca.20 Minuten)

Soufflée von Rohmilchkase € 11,50
mit Pumpernickel, Feigensenf und Trauben
(Zubereitungszeit ca. 20 Minuten)

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser qualifiziertes Personal.



